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A Shortage of 214 Trillion Calories per Year by 2027/

Growth in Calorie Gaps
in India, Africa, and China 51 4
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Growth in Production
In Surplus Regions 300
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Source: Gro Intelligence www.gro-intelligence.com



214 trillion additional calories is equal to:

Big Macs that
McDonald's
has ever sold




1 kg di patate = 500 litri di H20

1 ettaro a mais = 17 persone

1 ettaro per carne bovina = 1 persona

1 bistecca = 500 calorie
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Il manzo deve incamerare 5000 calorie che corrispondono a
50.000 calorie di erba



'(Many people, of course, prefer food in what
the vegetarians call 'the secondhand form’,

i.e. after it has been digested and converted
into meat for us by domestic animals kept for
this purpose. In all these processes, however,
ninety-nine parts of the solar energy are
wasted for every part used.»

«We shall escape the absurdity of growing a
whole chicken in order to eat the breast or
wing, by growing these parts separately under
a suitable medium. Synthetic food will, of
course, also be used in the future. Nor need the
pleasures of the table be banished. That
gloomy Utopia of tabloid meals need never be
invaded. The new foods will from the outset be
practically indistinguishable from the natural
products, and any changes will be so gradual as
to escape observation.»
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Come evolvera il “cibo”, il modo di produrlo e di preparario

S '4
Agritech e orticoltura protetta di precisione Efficienza e qualita nella . - 7 ”
9 P P trasformazione Cibo e diete “ad hoc” basate su Al
'—al,g’;;‘iggl'&gf ;r%%?tg?ﬁ;'g%aigr‘g% %;Z?{Zaa“ﬁ}t° Anche nei processi di trasformazione la digitalizzazione Non ci sara piu spreco di cibo e grazie a sensori e
produzione 6 assoluta QUaTIts 6 tracoiabilits dei porta notevoli vantaggi sia nella maggiore sostenibilita Al ci nutriremo di quello di cui abbiamo veramente

prodotti dei processi che nella migliore qualita dei prodotti bisogno in base al proprio metabolismo
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Data collection
Data processing
Decision making

Control action

Power source Greenhouse sensors GSM & loT modules

Data transmission to cloud
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Data analysis
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Stats and analytics
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ZOFE" Why ZOE?  Our science  Success stories  How ZOE works ~ Learn  FAQs

Understand how your

Good
body responds to food
ZOE analyzes your unique gut, blood fat
and blood sugar responses. So you can fyerage
take back control of your health & weight
Excellent

Learn more
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Cosa abbiamo fatto e cosa faremo
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L’hardware Il software Il futuro

Fabbriche scuola per far toccare con mano le Percorsi di formazione personalizzati per imprenditori, Un punto di riferimento per chi vuole intraprendere un

tecnologie; Finanziamenti per progetti di innovazione manager e tecnici; Corsi ITS in Data sicence e percorso di trasformazione digitale. Un esempio di
e sviluppo sperimentale cybersecurity. collaborazione tra universita e imprese che fara scuolal
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Pensare e facile,agire e difficile,
e mettere | propn pensieri in pratica
e la cosa piu difficile del mondo.
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